
  
 

 
 
 

INNOVATION MIT GESCHMACK:  
DIE LEBENSMITTELWIRTSCHAFT IM 
RHEINISCHEN REVIER 
 
 
Sehr geehrte Damen und Herren,   
 
im Strukturwandel im Rheinischen Revier kommt der Lebensmittelwirtschaft eine 
besondere Bedeutung zu – als stabiler Wirtschaftszweig, als Innovationstreiber und 
als verbindendes Element zwischen Landwirtschaft, Industrie, Handel und Forschung.  
 
Der Standort Neuss steht exemplarisch für diese Stärke: Mit seiner gewachsenen 
Lebensmittelindustrie, leistungsfähigen Logistikstrukturen und der engen 
Verzahnung mit wissenschaftlichen Einrichtungen bietet er ideale Voraussetzungen, 
um den Wandel aktiv zu gestalten. 
 
Aus gutem Grund ist daher auch das Ankerprojekt foodineum in Neuss angesiedelt. 
Mit diesem Projekt entsteht ein zentraler Knotenpunkt für Innovation und Transfer in 
der Lebensmittelwirtschaft.  
 
Mit der Fachkonferenz „Innovation mit Geschmack: Die Lebensmittelwirtschaft im 
Rheinischen Revier“ möchten wir Impulse setzen und Akteurinnen und Akteure aus 
Wirtschaft, Wissenschaft und Politik miteinander vernetzen. 
 
Wir freuen uns auf Ihre Teilnahme und eine praxisnahe, dialogorientierte 
Veranstaltung! Bitte melden Sie sich bis spätestens 18.06.2026 über folgenden Link 
an: Zur Anmeldung 
 
 
Mit freundlichen Grüßen 
 
 
 
Bodo Middeldorf 
Geschäftsführer Zukunftsagentur Rheinisches Revier GmbH 

  
WANN 
Donnerstag 25.06.2026 
14:00 - 18:00 Uhr 
 

  
WO 
Bazzar Rösterei 
Hansastraße 14b 
41460 Neuss 

  
KONTAKT 
Nicole.kruettgen@ 
rheinisches-revier.de 
 
stephan.piotrowski@ 
rheinisches-revier.de 
 

  
ABSENDERIN 
Zukunftsagentur 
Rheinisches Revier 
Am Brainergy Park 6 
52428 Jülich 

 

https://events.rheinisches-revier.de/event.php?vnrtoken=JNUlCEyAYnpsDsXTnnjktEY+387YB5LOjW+iUihgLSas0hLfV40HtEdCTgaSWrEbG+1cO3s8lwz5YmiC6rkURc+teuHDzaWIrBddX0GtNgHsqLfHZa690swhROfNuD6IrBlu5Rw2jwfLB2kpnoGafh0lcnoDwFtctTAo/NHmFVq0cHhYZYk1RplVAXgTkYwdZEAskiSyjgdT8HhIjW0dt1S6+iGjuUjM3t+gSEdRmK5FTjvrMW7d5iILBfG6E5QaUg6eG+bQOfoFZQh+T/B9Yb/CxBqqF5zpHO35CY2S/v9Lns3mfuzDbw5WlRjTivuIBweOvHhxupay4fYCQ5BRe21iJBQGl6W3qBfPOy6IkF1Nhc242zGRHBn07mYR9iTqVYndBzOw1XpjUFsxSdaLVpdyzz0tqxiqlyrtkz9goKCRM+grUMT5XXKpD88HN2YLB88v1zXkGgGv/c+i/6S/VCg=


  

  

  
UHRZEIT 

INNOVATION MIT GESCHMACK:  
DIE LEBENSMITTELWIRTSCHAFT IM  
RHEINISCHEN REVIER 
 
Donnerstag, 25.06.2026 von 14:00 bis 18:00 Uhr  |  ZUR ANMELDUNG  

Dr. Stephan Piotrowski 
+49 2461 70396-46 
stephan.piotrowski 
@rheinisches-revier.de 
 

Zukunftsagentur 
Rheinisches Revier GmbH 
Am Brainergy Park 6 
52428 Jülich 
 

  
THEMA 

 13:30 Uhr Eintreffen und Registrierung  

 14:00 Uhr Begrüßung und Eröffnung 
 Bodo Middeldorf | Geschäftsführer der Zukunftsagentur Rheinisches 

Revier GmbH 
 Dirk Brügge | Kreisdirektor Rhein-Kreis Neuss 

 

  Keynotes: Herausforderungen und Chancen der 
Lebensmittelwirtschaft 

 Jürgen Steinmetz | Hauptgeschäftsführer der IHK Mittlerer Niederrhein 
 Prof. Dr. Georg Wittich | Lebensmittelwissenschaften, Hochschule 

Niederrhein 

 

  Pitches von Ideen, Projekten und Start-Ups 
 (Pflanzliche) Proteine für die Lebensmittelwirtschaft unserer Region 

Dr. Robert Hilden | BioökonomieREVIER 
 HUMFOOD - humanoide Robotik in der Lebensmittelproduktion 

Prof. Dr.-Ing. Hendrik Poschmann | Hochschule Niederrhein 
 CULIVIA - automatisiertes Vending-System für warme Verpflegung 

Icha Dhrifi | Start-Up-Gründerin CULIVIA 

 

 15:20 Uhr Revierplausch mit Ausstellung  

  Impulse: Den Wandel denken 
 Wandel durch Open Innovation: Tradition ist kein Geschäftsmodell 

Prof. Dr. Kathleen Diener | Vizepräsidentin für Forschung und 
Transfer, Hochschule Niederrhein, foodineum  

 Vom Handlungsdruck zur Handlungschance 
Lee Greene | Foodhub NRW 

 

https://events.rheinisches-revier.de/event.php?vnrtoken=JNUlCEyAYnpsDsXTnnjktEY+387YB5LOjW+iUihgLSas0hLfV40HtEdCTgaSWrEbG+1cO3s8lwz5YmiC6rkURc+teuHDzaWIrBddX0GtNgHsqLfHZa690swhROfNuD6IrBlu5Rw2jwfLB2kpnoGafh0lcnoDwFtctTAo/NHmFVq0cHhYZYk1RplVAXgTkYwdZEAskiSyjgdT8HhIjW0dt1S6+iGjuUjM3t+gSEdRmK5FTjvrMW7d5iILBfG6E5QaUg6eG+bQOfoFZQh+T/B9Yb/CxBqqF5zpHO35CY2S/v9Lns3mfuzDbw5WlRjTivuIBweOvHhxupay4fYCQ5BRe21iJBQGl6W3qBfPOy6IkF1Nhc242zGRHBn07mYR9iTqVYndBzOw1XpjUFsxSdaLVpdyzz0tqxiqlyrtkz9goKCRM+grUMT5XXKpD88HN2YLB88v1zXkGgGv/c+i/6S/VCg=
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THEMA 

 
Die Veranstaltung wird moderiert durch Nicole Krüttgen und Dr. Stephan Piotrowski, 
Zukunftsagentur Rheinisches Revier 

  Impulse: Technologien nutzen 
 Landwirtschaftliche Produktion in geschlossenen Systemen 

Prof. Dr. Stefan Schillberg | Fraunhofer IME 
 Emission free delivery 

Ricardo Guerreiro Goncalves | DACHSER SE Logistikzentrum 

 

  Impulse: Innovationstransfer gestalten 
 Transfer neu denken – damit Transformation gelingt 

Norbert Reichl | Food Processing Initiative 
 Zukunft der Ernährungsindustrie: Innovationen, die aus Ideen 

Wertschöpfung machen 
Dr. Timo Johannes Koch | Pfeifer & Langen 

 

  Podiumsdiskussion: Wie gelingt der Innovationstransfer? 
 Simone Wildner | Ministerium für Landwirtschaft und 

Verbraucherschutz des Landes Nordrhein-Westfalen 
 Prof. Dr. Stefanie Bröring | Ruhr-Universität Bochum 
 Dr. Katharina Dahlhoff | Landwirtschaftskammer NRW 
 Peter Bungenberg | Bureau Bungenberg 
 Johanna Thoma | Valensina Gruppe 

 

  Ausblick: Das foodineum als Chance für Transfer? 
 Prof. Dr. Kathleen Diener | Hochschule Niederrhein, foodineum 
 Stephanie Bienefeld & Corinna Kuhlen | foodineum 

 

 17:40 Softclosing mit Imbiss & Ausstellung  

https://events.rheinisches-revier.de/event.php?vnrtoken=JNUlCEyAYnpsDsXTnnjktEY+387YB5LOjW+iUihgLSas0hLfV40HtEdCTgaSWrEbG+1cO3s8lwz5YmiC6rkURc+teuHDzaWIrBddX0GtNgHsqLfHZa690swhROfNuD6IrBlu5Rw2jwfLB2kpnoGafh0lcnoDwFtctTAo/NHmFVq0cHhYZYk1RplVAXgTkYwdZEAskiSyjgdT8HhIjW0dt1S6+iGjuUjM3t+gSEdRmK5FTjvrMW7d5iILBfG6E5QaUg6eG+bQOfoFZQh+T/B9Yb/CxBqqF5zpHO35CY2S/v9Lns3mfuzDbw5WlRjTivuIBweOvHhxupay4fYCQ5BRe21iJBQGl6W3qBfPOy6IkF1Nhc242zGRHBn07mYR9iTqVYndBzOw1XpjUFsxSdaLVpdyzz0tqxiqlyrtkz9goKCRM+grUMT5XXKpD88HN2YLB88v1zXkGgGv/c+i/6S/VCg=
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