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Zusammenfassung:

Am einem Beispielbetriebs eines Cafés in einer Musikschule wurde verschiedene Malinahmen
zur Erfullung der gesetzlichen Vorgaben miteinander verglichen und deren wirtschaftliche
Wirkung betrachtet. Dazu wurden verschiedene Formulare verwendet, um eine tbersichtliche
Bewertung zu ermoglichen. Als Beispiel ist die Bewertung einer automatischen
Desinfektionsmittelsdaule in Abbildung 1 dargestellt.

Bezeichnung: Hinddesinfektion Desinfektionsséule
Kurzheschreibung: Automatische Desinfektionssiule (stehend) mit
Auffangschale am Eingang und Anleitung,
Desinfektionsmittelverbrauch 3ml pro Anwendung

erfiillt rechtliche Vorgabe: Anlagepunkt 4, 14
Senkung des Ubertragungsrisikos durch Bewertung
direkter Kontakt nicht reduziert *
Tropfchen nicht reduziert *
Aerosole nicht reduziert *
Schmierkontakt Hinde als Vehikel werden ausgeschlossen v
Auswirkung auf die Gastronomie Bewertung
Kosten (Monat) 81.84€ / 86,23€ O
Anschaffung (einmalig/Tahr)|188€ v
Verbrauch (Monat) 66,17/ 70,56€ 0]
Arbeitsaufwand
o Planung/B eschaffung einmaligr Kauf, Zuzatzbestellung 0]
%ﬁ Anpassungsaufivand flexibel v
Weiterabhéingigkeit unabhéngig v
zusatzl. Aufgaben Nachtfiillen in Kombination (0]
%ﬁ Kontrollierbarkeit Sichtkontrolle v
Konflikipotential unwahrscheinlich v
Einnahmeverlust (Monat) |keiner ¥
Empfinden der Giiste
:g Zusammentreffen nicht eingeschrinkt v
% |Kommunikation nicht eingeschrinkt v
S visuell Veréinderung passt zum Ambiente v
e | Komfort Geruch O

Abbildung 1: Bewerbungsformular fiir einzelne MafSnahmen in einem Hygienekonzept fiir COVID-19
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Im Anschluss wurde die Kombination verschiedener MalRnahmen hinsichtlich der zusétzlichen
Kosten pro Monat bewertet, siehe Abbildung 2.

Kombination der Mafnahmen nach Auswahlkriterien
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meisten positiven Auspraigungen X X X X X 313,9% €
stiirkste Senkung des Ubertragungsrisikos X X X X X 336,10€
geringste Zusatzkosten X X X X 304,08 €
geringster Arbeitsaufwand X X X X X 459,69 €
geringste Einschriinkung Gisteempliinden X X X X X 313,9% €

Abbildung 2: Kosten der Kombination verschiedener MafSnahmen zur Erfiillung gesetzlicher Auflagen im Rahmen der COVID-
19-Pandemie

Im Fall dieser kleinen Gastronomie sind die Kosten so hoch, dass ein wirtschaftlicher Betrieb
nicht mehr moglich ist. Ein Ausweg ware eine Erhdhung der Preise, um die zusétzlichen Kosten
auszugleichen. Dies ist jedoch wvon der Akzeptanz der Kunden und weiteren
Rahmenbedingungen wie z.B. dem Bestehen eines Lockdowns abhéngig.

Ansprechpartner: Tobias Kimmel unter corona@hs-niederrhein.de
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